
Duo de empanadas / Chaussons argentins 5,00

 Empanadas de / Farce aux choix:

 - Carne suave  / Boeuf sauce douce

 - Carne cortada a cuchillo  / Boeuf coupée au couteau

 - Carne picante  / Boeuf épicée

 - Pollo con salsa a las finas hierbas  / Poulet aux fines herbes

 - Carne de Cerdo  / Viande de Porc

 Les végetariennes:

 - Humita  / Crème de maïs

 - Acelga y ricotta  / Bettes, fromage ricota et oignons

 

Empanada & Palta   5,00
Una empanada acompañada con Guacamole 
un chausson argentin servi avec du Guacamole

Chorizo Criollo   5,00
Chorizo criollo a la parrilla
Saucisse argentine cuite au grill

Choripalta  6,50
Chorizo criollo acompañado con Guacamole 
Chausson argentin servi avec du Guacamole

La Gaucha  7,50
Una empanada y un chorizo
Chausson argentin accompagné d’une saucisse

Prix net en euros (€)

Entradas / Entrées



Provoleta  7,50
Queso provolone fundido con hierbas y especies.
Cassolette chaude de provolone assaisonnée d’épices.

 
 - Provoleta  con hierbas provenzales  / aux herbes provençales 
 
 - Provoleta con oregano  / avec de L’origan 
 
 - Provoleta ahumada  / fumée
 
 - Provoleta picante  / épicée au chimichurri

Tortilla de papas   6,00
Tortilla de papas a la española 
Omelette aux pommes de terre

Porción de Guacamole / Portion de Guacamole   6,00
Servi avec Totopos (chips de maïs)

Ensalada Argentina   7,50
Ensalada de lechuga, tomate, cebolla, huevo y espárragos.
Salade verte, tomates, oignons, oeufs et asperges.

Ensalada Tomate, Mozzarella y Palta  7,00
Salade de tomates, mozzarella et avocats 

Picadita  (para 1 persona)  8,00
Petit assortiment d’entrées de la maison 

Picada  (para 2 personas)  18,50
Assortiment d’entrées de la maison

Gran picada  (para 3-4 personas)  28,00
Grand assortiment d’entrées de la maison

Prix net en euros (€)

Entradas / Entrées



Churrasco de Cuadril  14,50
Corte fino del cuartro trasero, aprox. 180gr
Rumsteak, aprox. 180g    

Medallones de Cuadril    15,50
Dos medallones del cuarto trasero, aprox. 200gR
Deux médaillons de rumsteak, aprox. 200g 

Bife Ancho     18,00
Corte grueso de bife ancho, aprox. 260gr
Entrecôte, aprox. 260g   
 

Bife de Chorizo – Bife Angosto     18,00 €
Filete grueso de bife angosto, aprox. 260gr
Faux-filet , aprox. 260g  

Carpaccio de Lomo / Carpaccio de filet    26,50 
 
Láminas de lomo crudo con alcaparras y limón
Carpaccio de filet de boeuf avec de cÂpres et citron.

Bife de Lomo  24,00
Filete de lomo, aprox. 200gr
Filet de boeuf, aprox. 200 g   

Lomo El Sur      31,00
Gran filete de lomo, aprox. 300gr
Le Filet de boeuf, aprox. 300g  

Baby Beef  33,00
Gran corte de carne, aprox. 450gr
Pièce de boeuf, aprox. 450g  

Baby Beef al peso  65,00 /Kg
Corte de carne al peso a determinar, a partir de 600gr
Pièce de boeuf  au poids à partir de 600g

Parrillada Degustación   28,00 p.p  
Degustación de todas nuestras carnes; mínimo dos personas: 300g p.p
Dégustation de différents types de viandes ; minimum 2 personnes: 300gr p.p

Prix net en euros (€)

Carnes / Viandes



Brocheta a la Parrilla   16,50
Cortes de carne en brocheta, aprox. 200gr
Brochette au Gril, aprox. 200g  

Milanesa de Cuadril    16,00
Carne de cuadril fileteada y rebozada
Escalope de rumsteak  panée 

Milanesa a Caballo    18,00
Milanesa de cuadril con un huevo frito
Escalope de rumsteak panée couronnée d’un oeuf frit   

Milanesa Napolitana    21,00 
Milanesa de cuadril recubierta de jamón, salsa de tomate y mozzarela fundida
Escalope de rumsteak nappée d’un coulis de tomate, jambon et mozarella fondue

Todas nuestras carnes son de Origen Argentino
Toutes nos viandes sont importées d’Argentine

Churrasco de Cuadril /
Rumsteak

Vuelta y vuelta
Bleu

Tabla indicativa de los tiempos necesarios para cocinar su carne a su gusto…
Table indicative des temps pour cuire la viande à son goût…

6 min 8 min 10 min 13 min

7 min 9 min 13 min 16 min

8 min 8 - 13 min 13 - 16 min 20 min

9 min 9 - 11 min 11 - 17 min 20 - 25 min

14 min 17 - 20 min 25 - 30 min 35 - 40 min

10 min 10 - 15 min 15 - 20 min 30 min

15 min 25 min 30 - 35 min 40 min

10 min 10 - 15 min 15 - 20 min 30 min

Jugoso
Saignant

A Punto
A Point

Bien Cocido
Bien Cuit

Medallones de cuadril

Bife ancho / Entrecôte

Bife de chorizo / Faux- filet

Baby beef 

Bife de lomo / Filet de boeuf

Lomo El Sur / Filet El Sur

Brocheta / Brochette

Prix net en euros (€)

Carnes / Viandes



Quilimilpan ( potager - huerto )  16,00
Surtido de legumbres latinoamericanas, Palta, mazorca, tomate, papa, batata.
Assortiment de legumes d’amérique latine; avocats, maïs, tomates, 
pommes de terre, patate douce et lettue.

Milanesa de Berenjena  14,00
Berenjena fileteada y rebozada
Escalope d’Aubergine panée.

Guarniciones / Garnitures

Papas Fritas Caseras  3,50
Frites  Maison

Ensalada Mixta (lechuga, tomate y cebolla)  3,50
Salade Mixte (salade, tomate et oignons)

Fritas y Ensalada Mixta  3,50
Salade mixte et frites maison

Ensalada de tomate y mozarella  3,50
Salade tomates et mozarella

Puré de batata casero  5,00
Purée de patates douces faite maison

Guacamole  5,00
Guacamole

SALTEADO DE VERDURAS  4,00
Legumes sautés. (Poivrons, oignions, courgettes, carrotes)

Todas nuestras guarniciones son caseras
Toutes nos garnitures sont élaborées maison

Prix net en euros (€)

Platos Vegetarianos / Plats Végétariens



Menú para Niños 
Menu Enfant

Churrasquito o Milanesita con papas fritas /  
Au choix: Portion de viande de boeuf ou escalope panée avec frites

Helado / Glace

12 €

Menú para grupos 
Ménu pour les groupes

A partir de 10 personas /Ménu à partir de 10 personnes

Menú/Menu 32,00€

Entrada/ Entrée :
Duo  Empanadas

Plato / Plat:
Bife Ancho (Entrecôte)

ou
Bife Angosto (Faux Filet)

Servido con Fritas casera y ensalada mixta
Accompagné avec  frites et salade

Postre y café
Dessert et café

Menú/Menu 39,00€

Aperitivo de bienvenida / Aperitif de bienvenue
 

Entrada/ Entrée :
La Gaucha

 

Plato / Plat:
Parrillada Degustación:

Degustación de todas nuestras carnes /
Dégustation de différents  types de viandes

Servido con Fritas casera y ensalada mixta
Accompagné avec frites et salade

Postre y café
Dessert et café

Prix net en euros (€)



Flan casero  5,50
Flan fait maison  

Flan Casero con dulce de leche  6,50
Flan fait maison avec confiture de lait   

 

Panqueque con dulce de leche   6,50
Crèpe à la confiture de lait

Panqueque ‘El Sur’  9,00
Panqueque con dulce de leche, banana, licor y helado de vainilla  
Crèpe à la confiture de lait avec banane, une pointe de liqueur et glace à la vanille

  

Vigilante   5,50
Pâte de Patate Douce sur une tranche de Fromage  

Martin Fierro  5,50
Pâte de Coing sur une tranche de Fromage 

Fondue de dulce de leche servida con frutas 8,50
Fondue à la confiture de lait servie avec ses fruits   

  

Brocheta de frutas con chocolate caliente 7,50
Brochette de fruits coulis de chocolat chaud   

 

Helado (tres bolas)  6,00
Glace (trois boules)

Eclair à la Confiture de Lait  5,50

Entremets Passion Confiture de Lait  6,50
Association de biscuits marly, d’une couche croquante à la noisette, 
d’un gélifié passion et d’une onctueuse mousse confiture de lait. Le tout est velouté 
chocolat.
  

Millefeuilles à la Confiture de Lait   6,50

Tiramisu  9,00
Alternance de génoises cacao sirotées et de mousse mascarpone.
  

Opéra   5,50
Association de biscuits joconde punchés au café, de crème au
café et de ganache chocolat, le tout glacé chocolat.

Porción de dulce de leche o suplemento Chantilly   2,00
Portion de confiture de lait ou supplément Chantilly 

Prix net en euros (€)

Postres/ Dessert



El Sur

La maison n’accepte pas les chèques

ni la carte American Express

... también existe

Restaurant Argentin

Spécialités Latino-américaines

Ventes à Emporter - Epicerie

Café Culturel - Expositions - Concerts

Café



Duo de empanadas / Chaussons argentins 5,00

Empanada & Palta   5,00
Una empanada acompañada con Guacamole 
un chausson argentin servi avec du Guacamole

Chorizo Criollo   5,00
Chorizo criollo a la parrilla
Saucisse argentine cuite au grill

Choripalta  6,50
Chorizo criollo acompañado con Guacamole 
Chausson argentin servi avec du Guacamole

La Gaucha  7,50
Una empanada y un chorizo
Chausson argentin accompagné d’une saucisse

Provoleta  7,50
Queso provolone fundido con hierbas y especies.
Cassolette chaude de provolone assaisonnée d’épices.

Tortilla de papas   6,00
Tortilla de papas a la española 
Omelette aux pommes de terre

Porción de Guacamole / Portion de Guacamole   6,00
Servi avec Totopos (chips de maïs)

Ensalada Argentina   7,50
Ensalada de lechuga, tomate, cebolla, huevo y espárragos.
Salade verte, tomates, oignons, oeufs et asperges.

Ensalada Tomate, Mozzarella y Palta  7,00
Salade de tomates, mozzarella et avocats 

Picadita  (para 1 persona)  8,00
Petit assortiment d’entrées de la maison 

Picada  (para 2 personas)  18,50
Assortiment d’entrées de la maison

Gran picada  (para 3-4 personas)  28,00
Grand assortiment d’entrées de la maison

Quilimilpan ( potager - huerto )  16,00
Surtido de legumbres latinoamericanas; Palta, mazorca, tomate, papa, batata.
Assortiment de legumes d’amérique latine; avocats, maïs, tomates, 
pommes de terre, patate douce et lettue.

Milanesa de Berenjena  14,00
Berenjena fileteada y rebozada
Escalope d’Aubergine panée.

Entradas / Entrées

Platos Vegetarianos / Plats Végétariens



Prix net en euros (€)

Duo de empanadas / Chaussons argentins 5,00

Empanada & Palta   5,00
Una empanada acompañada con Guacamole 
un chausson argentin servi avec du Guacamole

Chorizo Criollo   5,00
Chorizo criollo a la parrilla
Saucisse argentine cuite au grill

Choripalta  6,50
Chorizo criollo acompañado con Guacamole 
Chausson argentin servi avec du Guacamole

La Gaucha  7,50
Una empanada y un chorizo
Chausson argentin accompagné d’une saucisse

Provoleta  7,50
Queso provolone fundido con hierbas y especies.
Cassolette chaude de provolone assaisonnée d’épices.

Tortilla de papas   6,00
Tortilla de papas a la española 
Omelette aux pommes de terre

Porción de Guacamole / Portion de Guacamole   6,00
Servi avec Totopos (chips de maïs)

Ensalada Argentina   7,50
Ensalada de lechuga, tomate, cebolla, huevo y espárragos.
Salade verte, tomates, oignons, oeufs et asperges.

Ensalada Tomate, Mozzarella y Palta  7,00
Salade de tomates, mozzarella et avocats 

Picadita  (para 1 persona)  8,00
Petit assortiment d’entrées de la maison 

Picada  (para 2 personas)  18,50
Assortiment d’entrées de la maison

Gran picada  (para 3-4 personas)  28,00
Grand assortiment d’entrées de la maison

Quilimilpan ( potager - huerto )  16,00
Surtido de legumbres latinoamericanas; Palta, mazorca, tomate, papa, batata.
Assortiment de legumes d’amérique latine; avocats, maïs, tomates, 
pommes de terre, patate douce et lettue.

Milanesa de Berenjena  14,00
Berenjena fileteada y rebozada
Escalope d’Aubergine panée.

Churrasco de Cuadril  14,50
Corte fino del cuartro trasero, aprox. 180gr
Rumsteak, aprox. 180g 

Medallones de Cuadril    15,50
Dos medallones del cuarto trasero, aprox. 200gR
Deux médaillons de rumsteak, aprox. 200g 

Bife Ancho     18,00
Corte grueso de bife ancho, aprox. 260gr
Entrecôte, aprox. 260g   

Bife de Chorizo – Bife Angosto     18,00 €
Filete grueso de bife angosto, aprox. 260gr
Faux-filet , aprox. 260g  

Carpaccio de Lomo / Carpaccio de filet    26,50 
 
Láminas de lomo crudo con alcaparras y limón
Carpaccio de filet de boeuf avec de cÂpres et citron.

Bife de Lomo  24,00
Filete de lomo, aprox. 200gr
Filet de boeuf, aprox. 200 g   

Lomo El Sur      31,00
Gran filete de lomo, aprox. 300gr
Le Filet de boeuf, aprox. 300g  

Baby Beef  33,00
Gran corte de carne, aprox. 450gr
Pièce de boeuf, aprox. 450g  

Baby Beef al peso  65,00 /Kg
Corte de carne al peso a determinar, a partir de 600gr
Pièce de boeuf  au poids à partir de 600g

Parrillada Degustación   28,00 p.p  
Degustación de todas nuestras carnes; mínimo dos personas: 300g p.p
Dégustation de différents types de viandes ; minimum 2 personnes: 300gr p.p

Brocheta a la Parrilla   16,50
Cortes de carne en brocheta, aprox. 200gr
Brochette au Gril, aprox. 200g  

Milanesa de Cuadril    16,00
Carne de cuadril fileteada y rebozada
Escalope de rumsteak  panée 

Milanesa a Caballo    18,00
Milanesa de cuadril con un huevo frito
Escalope de rumsteak panée couronnée d’un oeuf frit   

Milanesa Napolitana    21,00 
Milanesa de cuadril recubierta de jamón, salsa de tomate y mozzarela fundida
Escalope de rumsteak nappée d’un coulis de tomate, jambon et mozarella fondue
  

Carnes / Viandes


